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DORUCAK

Jaja na oko (3 aja, sir, paviaka)

Jaja na oko-sa kobasicom (3jaja sirpaviaka, kobasical......
Ja'ja na oko sa virslama (37272, sir, paviaka, Virsle) s

Omlet (3 aja, si, pavlaka)
- Omlet sa slaninom (3'jaja, Sir, paviaka, SIaNING) .
Omlet sa kobasicom (3jja s, N I— i
Omlet sa sezonskim povrcem (3 jaja, sir, pavlaka, sezonsko povrce).
Omlet sa Sampinjonima (3;aia,sir, paviaka, SaMpINON ).
Pastirska kajgana (37zia, i, kajmak)... '
Zlatiborski dorucak za dvoje
(2 jaja na oko, kobasica, slanina grﬁovana, i, kajmak,-.pavlaka) .....................

Vodenicarski kacamak (projino braéno, st Kajmak, Sanin.u.ue. _

Komplet lepinja (jja, kajmak, pretop)
Vendome przenice (tost hleb, Sunka, kackaval), namaz)..nsien

& Club sandwich (tost hleb, slanina, jaje, pileci file, pomfiit namaz) .........
_ Snezni oblak (omlet od belanaca sa orasima)

Pita sa sirom

N ZAKUSKE

Zlatiborska zakuska

Sifna zakuska

(zlatiborski beli sir, zlatiborski kajmak, kozji sir, :

grana padano, blue cheese, gouda, cheddar, topljeni'cheddar) .......................
. Pohovani mozzarella Stapici

(sos po.ielji) ;

OBROK SALATE

- Cezar (mix zelenih salata, pileting, kran¢ slanina, parmigiano, -
dressing, krutoni)

Amor salata .
(Mix zelenih salé'ta, biftek, parmigiana, Ceri paradajz, dressing, 0rasi).....
Cureca salata '_ .
(Mix zelenih salata, Cureci file, parmigiano, dressing, pinjolﬂ ...........................
Caprese )
(Paradajz‘ mozzarella, pesto genovese)_ ;

Grcka salata (baradajz, krastavac, kabula‘ paprika, masline,

origano, feta, maslinovo ulje)

SUPE | CORBE
Pileca supa

Teleca ¢orba ' |

Krem potaz od sumskih pecuraka i VAN s i

porcija
porcija

porcija

porcija
porcija
porcija
porcija
porcija
porcija
porcija

porcija

porcija

porcija
porcija
porcija

porcija -

porcija

porcija

porcija

.. porcija .

pofcija
porcija
porcija
porcija

porcija

porcija
porcija
porcija
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BBQ DISHES

Pileci mix (pileci batak, pileci file, POMAI).orerne
Mesne kobasice (Kobasice, zaCinjeni KFOMPiF)...ccsercveres
Kobasica sa sirom (kobasme sa sirom, mladi krompirici........

Pile¢a rolada

(pileci file, sir, Sunka, slanina; tukola, rizoto sa povrcem).......

Batak u zlatiborskom sosu

(batak, sos od kajmaka i préute, mladi Krompirici)...........

Grilovani pileci file sa sosom od Sumskih pecuraka

(pileci file, sos od Sumskih pecuraka, POMAE).nvivun

Piletina u sosu od 4 vrste sira

(pileciile, sos od 4 vrste sira, krompma) ..................................... ,

Kranc piletina

{ileci file, kranc poh, zaCinjen krompma) ............................... o

Grilovana uretina u gorgonzola sosu

(cureci file, gorganzola sos, mlad kroMPIFCi ...

Bardirani Cureci medaljoni sa sosom od horovnica

(curecifile, s0s od borovnica, mlad! L] —

Cureéimiinci

(Cureci file, mlinci, gorgonzola, neutralna paviaka).............

Somelijer uz BBQ DISHES'preporuEuje:
* Neoplanta - Burdic

- *MuStuluk Bel | g

* Trijumf - AWeksandrowc

STEAKS

Reserve Steak (ramstek, grilovano POVICE)....mmmnnn

T-Bone steak (mladi krompirici, Spargla)

Biftek sa grilovanim povrcem....

Biftek sa peper sosom i pireom od rukole | Krompird....e.

Zlatiborski biftek

(biftek, sos od kajmaka i préute, zacinjeni Krompir)...........

Biftek za dvoje sa zlatiborskim afrodizijakom

(biftek, sos od meda, oraha i senfa, mladi krompirici)...
Taljata biftek u maslinovom ulju (biftek u ulju, krampir pire,

rukola sa grana padanom i Cerijem)

BBQ rebra (pecena svinjska rebra u BBQ sosu i zacinjeni
krompirici) ¢

Kotleti od zlatiborskih jagnjica

(jagnjeci kotlet, grilovano povrce, zacinjeni krompir)...... L

Somelijer uz STEAKS preporucuje;
* Probus - Deuric
* Cabernet Franc - Durdic
* Mustuluk Crveno -
*Crni Vitez Bermet - Durdic
*Merlot - Deuri¢

i

porcija
poreija
porcija

: porcijla :

porcija -

porcija
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porcija
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RIZOTO

Rizoto sa piletinom i povrcem

Rizoto sa povréem u paradajz sosu
Rizoto sa biftekom i SUmSkim Pecurkama...c.enene

Rizoto sa morskim plodovima

— o

. SALATE
Paradajz

-

Paradajz - krastavac.

Sopska
Srpska

Mix zelenih salata..

Kupus "
Rukola

Paradajz sir:

BURGER

Burger klasik (junedi blrger,sos, mix zelenih salata,
dinstani esalot od crvenog luka, krastavcici, paradajz,

topljeni cheddar, zacinjeni krompiric’i)

. Burger double (dupljuneci burger, sos, mix zelenih salata,
dinstani esalot od crvenog luka, krastavcici, paradajz, topljeni

cheddar, zacinjent krompiric]

B_urger special {junedi burger, sos, mix zelenih salata, /
dinstani esalot od crvenog luka, krastavcici, paradajz, cheddar,
przeno jaje zacinjeni krompiric] '

Zlatiborski Buritto (Tortiljajunece meso kajmak"t-opljeni sir crveni pasul

kukuruz secerac, crveni luk i prilog pomffit)
Somelijer uz BURGERE preporucuje:
* Cabernet Franc - Burdic
~ *Crni Vitez Bermet - Durdic
* Mustuluk Crveno
*Mlada Simonida - Durdi¢
*arijanta - Aleksandrovi¢

-

a

PIZZA ' - 3
Capriciosa (Pelat, sunka, mozzarella, pecurke)

porcija ‘ %
porcija 3 e
porcija | ‘

porcija.

porcija | ‘
porcija ‘
porcija | ‘
porcija | ‘
porcija | )
porcija. - ‘
porcija | ‘

’porcija” - 2k *

porcja |
porcija

porcija |

porcija

porcija |

Vesuvio (Pelat, sunka, mozzarela)..

Margherita (Pelat, mozzarella)
Fratello Serbo (Pelat, mozzarela, slanina, pecenica, kulen,
dalmatinski priut, paviaka, kackavalj feferoni]

Vegeteriana (Pelat, bilni kakavalj crveni uk, paradajz

paprika crvena, paprika zelena, pecurke; masline)
Tuna (Pelat, bini kackaval;, crveniluk, paradajz, paprika
crvena, paprika zelena, pecurke, masline) 4

Vendome pizza (Rade znarrecepturu).....



T

- Mladi krompirici (parisien)

RIBA

Smud (sa dalmatinskom garniturom il kromplr salatom) ......
Orada (sa dalmatinskom garniturom)
Brancin (sa dalmatinskom garniturom)

Losos (sa terjaki sosom i pireom od krompira | blitve)........

Somelijer uz RIBLJE SPECIALITETE preporucuje;
- * Chardonnay - Deuri¢
* Sauvignon - Durdic
* Mustuluk Bell

PASTE - PENNE, TAGLIATELLE
Carbonara |
[pancetta, neutralna pavlaka beli luk, ZUmance).............

~ Bolognese (junece meso, zacini, paradajz pelat) ...................

Zucchini prosciutto

(tikvice, prsuta, neutralna pavlaka [EITOTEI k) F—

Alfredo (pileci file, neutrana paviakal.......... Lo e
Pasta sa povrcem (mix povra, paradajz S08)..ouuvuvunn:
Frutti di mare Pomodoro (plodovi mora, paradjz 50s).........
Quattro formaggi (505 0d 4 VrSte Sira)...mmmmsnnn

Pasta sa biftekom i Sumskim pecurkama.............. . _

_ Somelijer uz PASTE - PENNE, TAGLIATELLE preporucwe
* Crni Vitez Bemet  Burdic
* Mustuluk Crveno-
* Mlada Simonida - Burdic
* Varijanta - Aleksandrovic

PRILOZ]
Grilovano povrce.:

Pomfrit.
ZaCinjeni krompir (wedges)
Domaci krompir U ljusci $a kajmakom..........mmne

DESSERT
Torta
Kola¢ R
Palacinke

100g

~ 100g

100g
porcija

pbrcija

porcija
porcija

porcija

porcija
porcija

parce
komad
porcija




VINA :
Borgoluce Prosecco.
* Sortiment: Glera 100%, Alkohol 11.5%

*Penusavo Vino .

* |dealan Prosecco za hilooje doba dana ! Impresivno
penusavo.vino, nastalo od najkvalitetnijeg grozda glera,
iz vinograda Valdobbiadene. Slamasto Zute baje,
kristalne bistrine, veoma osvezavajuce premium
penusavo vino, sa mirisnim notama divljeg cveca, zutih

jabuka i egzotichog voca. Veoma elegantno harmomcno
vino, svilenkastog ukusa i prijatnih kiselina.

* Poreklo: ltalija, Regija Prosecco, DOC Treviso

Chablis Premier Cru, La Chablisien

*Sortiment: Chardonnay 100%, Alkohok 13%

* Svetlo zute boje, providno i sjajno vino. Na prvi miris je
tipicho mineralan, dok je na nepcima protkan aromama
belog voca. Ukus je pun i qust ali sa izuzetnom ravno-
tezom i bez znaka tezine, bogat i elegantan. Zavrsetak
je veoma dug | dinamican.

*Poreklo: Francuska, Region: Burgundija

- Chardonnay Deuri¢

* Sortiment: Chardonnay 100%, Alkohol: 13%

* Na nosu jeizrazito sveze i vocno. Prednjaci miris zrele
breskve i zelene jabuke, dok vesto skriveni ananas, citrusi
i vanila dolaze nenametfjivo iz pozadine. U ustima je
takode sveze, hrskavo i vocno, gde se simfonija ukusa
nastavlja aromom manga, ananasa i limete.

* Chardonnay classic Deuric, ljubitelj dobrog zalogaja,

* lako upariv sa tradicionalnim slavskim predjelom. Lako
se slubljuje sa srednje masnim i starim sirevima,
slaninom, pecenicom i Sunkom, mimoza i ruskom salatom.
Punomasna gibanica, pileca salata ili neki lagani pate
kao starter bi takode rado bili pratnja ovom vinu,

* Poreklo: Vinarija Deuric, Srbija

Severna Morava Deuric..... fpi

* Alkohol 13%

*Sveze, Ieprsavo i mirisno vino sa aromom vinogradarske
breskve, zrele zute jabuke i citrusa. U ustima veoma
slasno i socno te osetimo pet breskve, limetu, pomoran-
dzinu koru sa mileralno zeljastom zavrsnicom. Veoma
kompleksno-i slojevito vino lepih postojanih kiselina, fino
uklopljenih u pricu o Moravi. Dobar par ovom vinu bice
pijani'saran na rizi iz reme, cezar salata, ili domaca
gibanica sa dosta kajmaka. Severna Morava se odlicno
slaze uz sve vrte ribe, (ne i onu najmasniju) kako onu
morsku tako i recno-slatkovodnu, Takode Moravu
mozete posluziti uz razne vrste sireva neutralnueg ukusa
kako tvrdih tako i mekanih...

*Poreklo: Vinarija Deuric, Srbija

0,750

0,750

0750

.w



CVINA.

Neoplanta Burdic e 0,750

*Suvo belo vino, Alkohol 13% - : %,
* Neoplanta naizgled lagano vino sa 13% alkohola, ima
veoma pun i bogat ukus;a miris veoma intenzivan i fin.
U prvom planu dominira specificha aroma harmonicna
u telu | kiselinama.
* Poreklo: Sremski Karlovci, Vinarija Burdic, Srbija

Sauvignon Blanc Burdic.... sl 0,750
* Sortiment: 100% Sauvingnon Blanc, Alkohol: 14%
*Suvo belo vin .
*Boja mu je zelenkasto-zuta, a specifican mu je miris zove,
Najbolie ide uz plodove mora, a dobro drustvo su mu i

riba, p||et|na i testenina, divijac koja leti i sirevi, posebno £

»

polutvrdi ovGiji i koziji
* Poreklo: Sremski Karlovci, Vinarija Burdic, Srhija.

Temet 3 Morave Belo......... 0,750
* Sortiment: Smederevka 10%,Tamjanika 45%,Morava 45%
* Belo vino, Alkohol 13.5% :
* Osvezavajuce vino sa leprsavim aromama, finom
pikantnoscu i autenticnim karakterom tri. domace sorte
grozda. Otvara se privlaénim aromama ruza, ratluka od
ruze, zalfije i suvih zacina, uokvirenih svezinom narandzine |
kore. Na nepcima je razigrano, pucketavo, sa zivahnim
" ukusima voca Strasti, ogrozda i usecerenih jabuka.
Zavrsnica je veoma osvezavajuca, intenzivna, socna, sa
prijatnim slankastim tonovima
* Poreklo: VinarijaTemet, Srbija

Trjumt Aeksandhoe...... o

* Sortiment Sauvignon Blanc 85%, Pinot Blanc i Rizling 15%
* Alkohol 13.5% e
*Vlino.snazne i kremaste teksture i prefinjenog vocno- |
mineralnog karaktera. Raskosan buke, prepun je
osvezavajuceg citrusnog voca sa delikatnim notama zove,
suve trave i zacinskog bilja. Perfektno se slaze sa
plodovima mora, morskom i recnom ribom, befim mesom,
kao i uz prasece, telece jagnjece pecenJ
* Poreklo: Region Sumadija, Oplenacko vinogorje

Mlada Simonida Burdi¢ e 2150

* Sortiment: 100% Cabernet Sauvingnon

* Suvo roze vino, Alkohol: 13%

* Mlado vino iz Sremskih Karlovaca, laganog ali bogatog
ukusg bobicastogvoca, odlicno ide uz meso peradi,
mleCne krem proizvode, susenim mesom i rostijem...

* Poreklo: Sremski Karlovci, Vinarija Durdic



VINA
Varijanta Aleksandrovic 0,750
* Sortiment: Muskat Hamburg 100% | '
*|JpeCatfjiv miris Sumskihjagoda; sa tonovima divje ruze,
ratluka i slatkih za¢ina. Osvezavajuce, voéno, veoma pitko
. vino, sa dugom aromatiénom zavrénicom.
Tzvrsno uz srpska predjela (prsuta sirevi, rostil;, kao'i uz
voéne deserte. Idéalno uz: suvo meso, kobasice |
-krmenadle, prasece pecenje, voéne salate.
Temperatura: 8- 10°C '
* Poreklo: Region Sumadija, Oplenacko vinogorje

Amarone Della Valpolicella, Cosafiny, odem &S50 % 0,750
¥

* Sortiment; 75% Corvina, 20% Rondinella, 5% Molinara
 *Akohol: 15% .
. *Na nosu su dominantne tipiéne note suvog voca i ukusa
tresnje. Blag| nagovestap vanile i zacina su takode
. pnsutm Neverovatno duga, uporma zavrénica koja se
" zadrzava na nepcima. Amarone graciozno stari 10
godina ako se pravilno Cuva. - - ,
*Odlican spoj sa tvrdim, dimljenim 5|reV|ma suvim,
dimljenim mesom- prsutom, Sumskim vygamom, svim
tamnim mesima narocito sa steak-ovima,
" Poreklo: Italija

Cabernet Franc Durdic........ S 0,750
- *Sortiment: 100% Cabernet Franc, Alkohol: 15%
* Suvo crveno vino
* Rubin crvene boje speciﬁénog mirisa Sa notama crne
ribizle mahna Najbole ice uz tamna mesa, govedinu,
d|v|Jac l bn‘tek ali i uz dobar riblj alas paprikas.
* Poreklo: Sremski Karlovci, VinarjaBurdic

Crni Vitez Bermet Durdic.......... : 0,750
*Sortiment; 50% Merlot 50% Cabernet Franc
* Crveno slatko vino, Alkohol: 17%
* Crnivitezje aromatizovano slatko vino. Veomaje pitko
prijatnog kusa uz naglasene arome vanile i c1meta daJu
poseban dozivljaj pri degustacul e
* Poreklo: Sremski Karlovci, Vinarija Burdic
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VINA
Probus Deuri¢

* Alkohol 14.5% -

* Zatvorene rubin crvene hoje, dominantne su vocne/
dzemaste arome sa primesama svezih zacinskih aroma
komoraca, bibera i suve paprike. Somotasti tanina i
punog tela daje srednju, pretezno voénu zavrnicu.

* Jagnjedi kotleti, svinjska marinirana rebra, odlezali
T-bone stek, slabopecen na Zaru su mu savrseni parov.

* Poreklo: Vinarija Deuric, Srbija s

Merlot Deuri¢

* Alkohol 13%

" Priprvom kontaktu sa vinom Deurié Merlot 2018, najpre

Se susrecemo sa puno crvenog, svezeg voca. Dominiraju
malina, jagoda i viSnja; a drustvo im pravi vanilin Stapic

i Cajni kolutici. U ustima jos vise vocan, pa nas ovde -
zabavljaju mesavine crvenog voca i slatkih zacina, U--

pozadini osec’amo I malo khpinastih aroma sa Opet onom '

teraju na uzivanje u nJ|ma Zavrsmca mu je elegantna
trajna: Upareno sa grilovanom pacetinom il jagnjecim

kotletima pruzice nam izuzetno gastronomsko zadovaljstvo,

* SavrSena kombinacija uz specijalitete od crvenog mesa,
gde bismo izdvajil bn‘tek U sosu od vrganja.

Vina na Ca&u

Borgoluce Prosecco

Mustuluk Beli

Neoplanta Burdic

Sauvignon Blanc Durdi¢
Trijumf Aleksandrovi

Miada Simonida Burdié

Crni Vitez Bermet Burdi¢
Cabernet Franc Durdi¢

Mustuluk Crveno

0750/

0,750




tivala na poseti
| prijatnol
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